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SPEISEKARTE



Sehr geehrte Gaste,

wir hei8en Sie ,Herzlich willkommen”
und bieten Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in gemiitlicher Atmosphare.
Sollten Sie Fragen zu unserer Speisekarte haben, helfen wir lhnen gerne weiter.

Was uns besonders macht?

450 Grad — wo echte neapolitanische Pizza auf kompromisslose Qualitat trifft.
Unsere Leidenschaft gilt der traditionellen Kunst des Pizzabackens, so wie sie seit
Generationen in Neapel gelebt wird.

Unser Teig besteht aus nur vier Zutaten — Mehl, Wasser, Meersalz und

Hefe — und ruht 48 Stunden. Das Ergebnis ist ein besonders leichter, aromatischer
Boden mit luftigen und leicht knusprigem Rand. Der erste Rand, den Sie unbeschwert
essen werden.

Fiir unsere Tomatensauce verwenden wir ausschlieBlich sonnen gereifte

San Marzano Tomaten D.0.P,, direkt aus Kampanien.

Der Kase? Der originale Fior di Latte di Agerola — stammt aus Agerolas Monti Lattari

bei Neapel. Ein hochwertiger Mozzarella — cremig, mild und unverwechselbar im Geschmack.

Jede Zutat auf unserer Karte wurde mit Sorgfalt ausgewahlt, um euch das Beste aus Neapel
zu servieren. Wir garantieren lhnen Frische und beste Qualitat! Wie unser Name verspricht,
werden unsere Pizzen bei 450°Cim originalen neapolitanischen Steinofen gebacken —in nur

90 Sekunden entsteht so eine Pizza mit Seele, Charakter und echtem Geschmack.

Eine Pizza, die Sie nicht ablehnen konnen.
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50. Zuppa Di Pomodoro %>
Tomatensuppe mit Pesto und Olivenol - - - - - - -« o o o e

51. Panetto Aglio %>
Warmes Pizzabrot mit Knoblauch, Oregano und Aioli-Creme - - - - - - - - - o oo e

52. Bruschetta %>
Gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch & Basilikum - - - -« oo oo

53. Caprese %>

Mozzare”a, Tomate & Basilikum - - - - - - - - o o oo 5’90 €

54, Burrata ‘%>
Burrata, eingelegte Tomaten, Pesto Genovese, Balsamico & Basilikum . .. .................

55. Antipasti Misto %>
Kalte und warme Vorspeisenvariation ..........................................

56. Schafskise,Mediterrano” %>
Mit Oliven, Peperoni, Tomaten, Oregano, rote Zwiebeln (gebacken) - - - - -« -« oo

57. Carpaccio Classico
Hauchdiinne Scheiben vom Rind mit Pinienkernen, Rucola und Grana Padano - - - - - - - - - - - - - -

Dressing zur Wahl: Balsamico, Himbeer, Essig 01, Joghurt

60. Insalata Mista %=
Gemischter Gartensalat, Gurken, Zwiebeln und Tomaten & Dressing nachWahl - - - - - - - - oo oo eeee s

61. Insalata Di Pollo
Gebackenes Hahnchenbrustfilet auf Gartensalat, Kirschtomaten, Gurken,
Malsl Walnussel Parmesan & Dessmg nach Wahl .....................................

62. Insalata Di Tonno
Gemischter Gartensalat, Thunfisch, Tomaten, rote Zwiebeln, Ei, Mozzarella,
Basilikum & DressingnachWahl - - - - - - - oo

63. Insalata Di Capo =
Gemischter Gartensalat, Kirschtomaten, Gurken, rote Zwiebeln, Feige,
Pinienkemen’ Walniisse & Honig ..............................................

64. Insalata Avocado/Burrata %>
Gemischter Gartensalat, Kirschtomaten, Avocado, frischer Burrata, schwarzer Sesam,
Rucola, Parmesan & Balsamico Dressing- - - - - -« - oo

Y/ vegan 0,9 vegetarisch j pikant
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Fiir Sie zur Wahl: Penne, Spaghetti, Tagliatelle, Paccheri
Auf Wunsch auch mit glutenfreier Penne erhdltlich (+2,00€)

Spaghetti Aglio e Olio %>

Mit frischem Knoblauch, Olivendl, Peperoni & Grana Padano - - - - - - -+« - - oo v e 10,90 €
Penne Arabiatta %=

Mit Chili, Kirschtomaten, Knoblauch, TomatensoBe & Grana Padano - - - - - -« - - =+« oo v v v e e 12,90 €
Spaghetti mit Ziegenkise %>

Mit Rucola, Pinienkernen, Kirschtomaten & GranaPadano - - - - - - -+« « oo oo 15,90 €

Ravioli Mediterrano >
Gefiillte Pasta mit Aubergine, Mozzarella und Tomaten in einer fruchtigen

Tomatensauce & GranaPadano - - - - - - -« - o o e 15,90 €
Spaghetti con Gambas

Mit Zucchini, gebratenen Gambas in Tomaten-Knoblauchsauce - - - - - - -« - - oo e e 16,90 €
Penne Gamberetti

Mit Garnelen, hausgemachtem Pesto, Sahnesauce, Pinienkernen, Spinat,

Kirschtomaten, Knoblauch & GranaPadano - - - - - - -+ - o o oo oo oo 15’90 €
Paccheri Frutti Di Mare

Mit Kirschtomaten, Meeresfriichten in Tomaten-Knoblauchsauce - - - - - - - -+ - oo oo e i e e 16,90 €
Triiffel-Bandnudeln

Bandnudeln in Triiffelrahmsauce mit gebratene Gambas und GranaPadano - - - - - - -+« -+ oo oo e - 19,90 €
Tagliatelle Al Salmone

Tagliatelle mit Lachswiirfeln, Spinat in einer hausgemachten Lachssauce - - - - - - -+« - oo v 17,90 €
Penne con Filetto

Rinderfiletspitzen mit gebratenen Champignons und Paprika in Krauterjus & GranaPadano - - - - - - - - - - 18,90 €
Paccheri Pollo

Mit Hahnchenbruststreifen, Sahnesauce, Pesto, Mais, Paprika, rote Zwiebeln & scharfe Peperoni- - - - - - - - 15,90 €
Pollo Al Porcini

Hahnchenbrustfilet in Pilzrahmsauce mit Penne & GranaPadano - - =« - - =« - oo oo v v e e e e 16,90 €
Pollo Al Gorgonzola

Hahnchenbrustfilets in cremig-wiirziger Gorgonzolasauce mit Penne & Grana Padano - - - - - - - - - -+ - - 16,90 €
Spezialitat des Hauses - Empfehlung

Wechselnde Spezialitaten. Frage Sie unser Personal.

Auf Wunsch auch Scharf oder mit Knoblauch

Y/ vegan °,° vegetarisch j pikant
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Margherita %>

San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Olivendl & Basilikum - - - - -« o voeemeeeeeeeeeeee 11,90 €
Margherita Vegan %/

San Marzano D.0.P, Veganer Mozzarella, Olivendl & Basilikum - - - - - - - -« o oo 12,90 €
Bufala %>

San Marzano D.0.P, Mozzarella di Bufala Campana DOP & Olivendl & Basilikum - - -+« - - -« oo v e 14,90 €
Marinara (ohne Kase) %/

San Marzano D.0.P, Olivendl, Oregano & Knoblauch - - - - - - - -« - oo e oo 9,90 €
Napoletana (ohne Kdse)

San Marzano D.0.P, Sardellen, Oliven, Kapern, Knoblauch & Oregano - - - - - - -« - - - - oo e e oo e e 12,90 €
Burrata %

San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Burrata, Rucola, Kirschtomaten &Pesto - - - - - - - - - - - - - - 16,90 €
Salame

San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Salami, Olivendl & Basilikum - - - - -« -+ o v voeee e e 12,90 €
Salame Piccante

San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, pikante Salami, Rucola & Grana Padano- - - -« - -« -+ - - -~ 15,90 €
Salame e Ricotta

San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Salami, Chili-Ol, Ricotta & Honig « - - - - - - - - - - v - 15,90 €
Al Pesto ‘>

Hausgemachte Pestosauce, Fior di Latte di Agerola, Kirschtomaten, Pinienkernen & wilder Thymian- - - - - 14,90 €
Pesto Vegetale ‘%>

Hausgemachte Pestosauce, Fior di Latte di Agerola, Paprika, rote Zwiebeln, Champignons, gelbe Tomaten - - 15,90 €

Tonno e Pesto

Hausgemachte Pestosauce, Fior di Latte di Agerola, Thunfisch, Champignons & Knoblauchol - - - - - - - - - - 15,90 €
Tartufo Ignazio

San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Triiffelcreme, Garnelen, Walniisse, Rucola & Triiffelol - - - - - - - 19,90 €

Auf Wunsch auch Scharf oder mit Knoblauch.
Fiir eine glutenfreie Pizza, fragen Sie bitte unser Personal (5,50€ EXTRA)

% vegan

% vegetarisch i pikant
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Tonno e Cipolla
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Thunfisch, rote Zwiebeln, Olivendl & Basilikum - - - - - - - - - - - 13,90 €

Gamberetti
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Garnelen & Knoblauchol-Petersilien Marinade - - - - - - - - - - - 14,90 €

Quattro Formaggi %>
San Marzano D-O.P’ Vier Késesorten ............................................ 14’90 €

Quattro Stagioni
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Truthahnschinken, Salami,

(_hampignons & Artischocken & Olivenol - - - - - - -« o v v o 15’90 €

Pollo Picante
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Hahnchenbruststreifen, Mais, rote Zwiebeln,

scharfe Peperoni &ONIVeNOl - - - - - - - v o e 15’90 €

Parma 24 mesi
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Prosciutto di Parma 24 DOP, Rucola,

Pistazien & Grana Padano - - - - - - - - - - v o e e e ‘]9’90 €

Bresaola
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Bresaola, Rucola & Kirschtomaten - - - - - - - - - - oo oo v v 19,90 €

Tufa
Gelbe DatteltomatensoRe, Fior di Latte di Agerola, Ziegenkase, Feige, rote Zwiebeln, Honig & Walniisse - - - 15,90 €

Vegetale
Gelbe DatteltomatensoRe, Fior di Latte di Agerola, Zucchini, Paprika, Aubergine,

Kirschtomaten, Rucola & Olivenol - - - <« - - -« o v o e e e 15’90 €

Salmone
San Marzano D.0.P, Fior di Latte di Agerola, Spinat, Lachs, Kirschtomaten & Knoblauchdl - - - - - - -+ - - - - 17,90 €

Filetto di Tonno (ohne Kase)
San Marzano D.0.P, Tapenade aus Oliven und Kapern, eingelegte Datteltomaten,

Olivenol & bestes Thunfischfilet - - -« - - - o oo 16’90 €

Auf Wunsch auch Scharf oder mit Knoblauch.
Fiir eine glutenfreie Pizza, fragen Sie bitte unser Personal (5,50€ EXTRA)

% vegan

% vegetarisch y pikant
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Stelle in 4 Schritten deine Wunsch-Pizza
selbst zusammen.

Wahle aus folgenden Zutaten und @ Wihle den Kise
kreiere deine Lieblings-Pizza selbst. : 1. Fior di latte Mozzarella

2. Mozzarella di Bufala +4,00 €
3.Veganer Mozzarella +2,00€

Ab11,90 €

0 Wihle die SoBe

4. Gorgonzola +2,00€

1. Tomatensof3e . 5. Ziegenkase +2,00€
2. gelbe Datteltomatensof3e : 6. Burrata +400€
3. Hausgemachter Pesto  +2,00 € : 7 Ricotta +200€
: 8. Grana Padano +2,00€

9 Wabhle die erste Beilage . @ Wabhle die zweite Beilage:

01. Salami +2,00€ : 01. Paprika +1,50 €
02. Pikante Salami +2,00€ : 02. rote Zwiebeln +1,50€
03. Thunfisch +2,00€ E 03. Oliven +2,00€
04. Lachs +3,50€ 04. Auberginen +2,00€
05. Sardellen +2,00 € : 05. Zucchini +1,50 €
06. Garnelen +4,00 € : 06. Artischocken +1,50 €
07. Truthahnschinken +2,00€ : 07. Spinat +1,50€
08. Hahnchenbruststreifen +2,00 € : 08. Kirschtomaten +1,50€
09. Meeresfriichte +3,50€ : 09. gelbe Tomaten +2,00€
10. Bresaola +5,00 € 10. Rucola +1,50€
11. Prosciutto di Parma 24 DOP + 5,00 € : 11. Pinienkerne +2,00 €
12. Thunfischfilet +5,00 € : 12. Walniisse +1,50 €
: 13. scharfe Peperoni +1,00€

14. Champignons +1,50€

15. Triiffel +4,00€

16. Mais +1,50€

17. Kapern +1,50€

18. Honig + 1,50 €

Und wenn Ihnen noch : .
etwas schmeckt, lassen Sie es uns wissen. 19. Sauce Hollandaise +1,50€
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